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OLTREPO' PAVESE PINOT GRIGIO
DENOMINAZIONE DI

ORIGINE CONTROLLATA

TIPOLOGIA: Pinot Grigio Oltrepo’ Pavese D.O.C.
ZONA DI PRODUZIONE: Oltrepo’ Pavese.

UVE: Pinot Grigio 100%

GRADAZIONE ALCOOLICA: 11,5% vol

VINIFICAZIONE: La raccolta & fatta in cassetta verso fine
Agosto e ai primi di Settembre. Viene eseguita una pressatura
soffice dove si estrae solo il mosto fiore. Segue una chiarifi-
ca statica. La fermentazione a temperatura controllata (18°C)
viene avviata con l'ausilio di lieviti selezionati e si svolge in
serbatoi di acciaio inox.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:
VISIVE: Colore giallo paglierino con riflessi dorati.
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Lo puiatve ”2/7 GUSTATIVE: Awvolgente, equilibrato, di buona persistenza.
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TEMPERATURA DI SERVIZIO: 8° - 10°C.
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ACCOSTAMENTI: Antipasti di verdure, primi piatti delicati.
Proposto fermo.

CONTIENE SOLFITI

GIORGI S.R.L. - CANNETO PAVESE (PV) - TEL. 0385262151 - INFO@GIORGI-WINES.IT
WWW.GIORGI-WINES.IT



