me* di

RALESSTIRNL N G

L

F

<

NGE

RIESLING
OLTREPO PAVESE

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

TIPOLOGIA

Riesling Renano fermo.

ZONA DI PRODUZIONE
Oltrepo Pavese.

UVE
Riesling Renano 100%

RESA PER ETTARO
70 g.li’ha

GRADAZIONE ALCOOLICA
13% VOL

VINIFICAZIONE

[l mosto ottenuto dopo la pigiadiraspatura rimane in contatto con le
bucce per una breve macerazione. Dopo una chiarifica statica, il
mosto fermenta a temperatura controllata a circa 15°C per conserva-
re i profumi varietali.

GIUDIZIO ORGANOLETTICO:
VISIVE
Giallo paglierino.

OLFATTIVE
Perfetta la riconoscibilita del Riesling, ove prevalgono profumi di
pesca e note floreali.

GUSTATIVE

L’equilibrio tra I’acidita e la mineralita abbinato alla morbidezza di
un leggero residuo zuccherino rendono unico questo vino che si
presenta armonico ed elegante.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
8°-10°C.

ACCOSTAMENTI
Ottimo con pesce e carni bianche, eccellente a tutto pasto.

CONTIENE SOLFITI

GIORGI S.R.L.
27044 CANNETO PAVESE (PV) - FRAZ. CAMPONOCE , 39/A - ITALY
TEL. 0385262151 - FAX 038560440



